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L’ART CULINAIRE DES ARTISANS

Les spécialités culinaires

Sans conservateur
autour de Sans additif
I’artisanat francais

CARPACCIO,DF

~ TRUFFES D'ETE &
A UHUILE D'OUVE { .
Tt v A ;

Site internet :

https://www.ozalia.fr



https://www.ozalia.fr/

Artisans et Producteurs

Amour du produit

Savoi’r—faire de qualite

Ozalia est une marque d’épicerie fine,

Ozalia est une marque d’épicerie fine. Vous y trouverez des spécialités culinaires

autour de l'artisanat francais, des produits de qualité, sains et gourmets, sans additif
et sans conservateur.

Idéal pour un repas, un apéritif ou un cocktail dinatoire raffiné et de qualité ; a
partager entre amis ou en famille.

Nos artisans détiennent un savoir-faire de qualité, un héritage transmis par plusieurs
générations.

Ensemble, nous sélectionnons et élaborons des recettes a la recherche d’associations
surprenantes.

Une créativité tout en respectant le golt des matieres premieres.

De conservation longue et simple a dresser, ces mets nous permettent d’'improviser

ces moments de partage. Vous pourrez consommer la quantité que vous souhaitez...
afin d’éviter le gaspillage alimentaire.

Etymologie d’Ozalia

Dans le terme OZALIA, OZ désigne Osiris, le Dieu de la terre et de la végétation, et ALIA signifie «
ascension, élévation ».
OZALIA signifie "sublimer le végétal »



Les valeurs d’entreprise :

Des emballages éco-responsables et coffrets réutilisables.

Favoriser le travail en milieu rural : Pour les besoins complémentaires de
matieres premieres, les producteurs de la region de chaque artisan sont
sollicités pour une valorisation du travail en milieu rural.

L’emploi des travailleurs en situation de handicap pour des missions
Sans addz"tz’f complémentaires a notre activité.

Sans conservateur

ILS PARLENT DE NOUS



https://www.ozalia.fr/pages/qui-sommes-nous
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Safran 1°" catégorie

' L’exigence de qualité est obtenue

par le respect des etapes
meéticuleuses et delicates de la
recolte.
1g de pistil de safran =50 a 200
fleurs

Sauce accompagnant crustaces,
poissons et sublime paq“az’femenf
les viandes blanches, paélla et risotto.

Un succes avec un chevre chaud

Recette gastronomique :
Noix de St facques a la sauce safranée.
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Safran en pistil, France
05g90u0lg

Miel au safran, France
130g

Safran en poudre, Maroc
Dose de O1 g
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Huile d’olive extra-vierge

et vinaigre balsamique . .
ol 2 g Y Une transmission de plusieurs
‘--z-**/q ‘ e LA geénérations d’Oliviers
TR centenaires pour une huile
d’Olive d’exception aux notes

equilibrées.




La Truffe '

Orz:gz"ne France et [talie

AN
A deguster sur un toast, avec une
coquille St= jacques, un risotto, des

mglzatelles; de la pomme de terre, une
viande blanche, rOUge oU en sauce.

la trujfe d'eté se consomme crue ou en
cuisson tres courte et legere.

Une passion épicurienne
d’une petite maison, qui
brosse méticuleusement la
truffe a [a main.
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Truffe Melanosporum
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Brisure de truffes noire. France
159 (2,59 egoutte
ou 359 (259 egoutte

Fleur de sel a la truffe noire 10%,
ance

Miel de truffe d’'été, /talie
100g



100% Végétal
Sans aclclz”tif L SGNS CONServateur
et sans gZu ren

Tartinables de legumes
Orz‘(’gz"rze France

s ' Confit d’artichaut, féve de
tonka et graine de colza

Confit de poivron, miel et
epices

Confit d’artichaut,

coriandre

et poivre de Kampot

Olive noire, figues et
rhum o

Confit d'artichaut,

Olive verte, citron confit, "‘ ‘5 ‘ ail frais et basilic

basilic, ail, piement
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A" - 100% Végétal
Tartinables de légumes Sans aclclz”tif L SGNS CONServateur
Orz‘(’gz"ne France et sans gluten

.

e oy
w - R4 Confit d’ail, citron vert et
Ll 8.4 limequat

Confit d’ail aux myrtilles,
poivre vert

Confit d’ail, menthe, citron
vert

= ==  Confit d'ail, tomates et

8 » . \ L
: m‘ basilic
[ - =

e

Confit d’ail aux trois

= gingembres

“ Chataigne en aigre doux
-
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Rillettes de [a mer
Orz‘(’gz"rze France

Rillette de
%« Saumon Bio

i‘ 1004
.

1+ A [ [ : “‘-".?\';5\':’ o de s> damn ik
La qualite de fabrication Rl
permet d’obtenir un respect

de la matiere premiere.

e

Sans additif ,.Sans Rillette de
CONSETrVGLEUT. Noix de St Jacques
100g
Rillette de
Homard bleu
100g
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La volaille du gastronome
Orz:gz’ne France

Effiloché de volaille, citron et
gingembre
BOQ

Effiloché de volaille, piment
d'Espelette

50g

Effiloché de volaille au jus de
truffe
50g

Canard, foie gras et figues
50g

La qualite des matieres
premieres, a méme la ferme

La poulette de Racan, une

race de volailles que seuls

quelques grands amateurs
connaissent.

Sans additif,

Sans conServareur

sans gZufen
et sans porc

Poulette aux capres
50g

Poulette aux cepes
50g

Pigeon échalote confites
50g

Pigeon, poire tapee et
vouvray
50g

Pigeon a la truffe noire
50g



errines gourmandes
Jrigine France

Sans additif,
Sans conservateur et

SGNS gluferz

Veau au confit d’échalotes
]209

Faisan aux Pommes
]209

Jambon Persillé de
Bourgogne
1204

Forestiere

Ceépes et Bolets
1204

Boudin noir aux oignons
120qg

Terrine de veau au confit
d’échalotes
1204



[.es meilleurs des foz"es Cris sont
sélectionnée et triés pour
fabrz"c]uer les foz’es gras entiers.

Foie gras
Orz‘;gz"rze France

e Depuis 4 générations, perdurent Foie gras de Canard entier
R : ~ les valeurs gustatives, la qualité Foie gras d'Oie entier N
. B Foie gras d’Oie entier Truffé a 3%

et une identité gastronomique
unique.

Créations autour du canard et du foie gras :

g _ - | Rillettes de canard, 7704 ?203 Parts
Tartinable Foie gras /5 g CF = ¢
Tartinable Foie gras a la truffe 759
o & Rillettes de canard au foie gras
Ay » Tartinable au foie gras et aux figues 5 parts
. 7904
o --_-_-_'_l-.i»_-- Confit de Monbazillac
: 45¢
- . ° .
Un produit appelé "Foiev Gras'" sans le qualificatif "entier", T . 8 parts
peut résulter de la préparation de morceaux de lobes ne = Confit de Figue 3209

provenant pas obligatoirement du méme foie gras.

459
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Caviar
Orz‘;gz"rze France

Un cadeau d’exception, pour une
attention délicate.

Caviar Osciéetre

10g, 30q, 509

Caviar Beluga
10g, 309, 50q

Orz:gz’ne étrangere

Caviar Baeri

109, 30q, 509
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Biscuits salés et sucrés
Orz‘(’gz’rze France

Revenir a la tradition et au
godt de 'authenticite.

Sans addz’fz’f L sans
CONSErvVateUr.

Pistache (! Tuile * Chocolat
Amande

% Citron

: ingembre
E-E‘g g

&

Chocolat
orange




Chocolat

Origine Francg
(Sur demande

. AMANDES : : 1o
e CHOCOLATEES Chocolaterie artisanale familiale

Sélectionnées et conditionnées f 1 1
par le Comptoir du Cacao ran)cazge} Le Comp Z—OZT du C@C@O
dluo 8 mois

élabore depuz"s Z0ans des
e I()()gk )

___________________ chocolats ﬁns pure origine, pure

ORANGETTES beurre de cacao, dans la tradition
erics | CHOCOLATEES

i Sélectionnées et conditionnées du Savozr_f ajre arz_zosanaz d@S
{){71 /(; (f'()n.zpfoz'r du Cacao maZZ'TQS CbOCOZ@Z’Z@}"SO

L 100g .

PALETS
~®.. | PRALINES

i Noisette caramel au beurre
i salé dluo 4 mots

P 110g £




ETUIS PAQUES i
Chocolat CARRES PRALINES + DOMES

dluo 6mois

o 4 - Noir : noisette, pistache, caramel beurre salé, fruits rouges.
7 Z Z 7 2 (E 7 a; 2 ( (E - Lait : notsette, caramel beurre salé, noix de coco, notx de coco, pistache, spéculoos
- Décors de paques en chocolat.

e e

FRUITS ROUGES NOISETTE SPECULOOS CARAMEL NOIX DE COCO PISTACHE
NOIR NOIR ET LAIT LAIT BEURRE SALE LAIT NOIR ET LAIT
NOIR ET LAIT

( O l I l ets BLOND NOIX NOIR 72% RUBY GIANDUJA LAIT 36%
AMANDE

DE PECAN LAIT NOISETTE

9 pieces-82 ¢

Boite a fenétre

16 pieces-144 g

25 pieces-226 g 8 pieces-72 g

18 pieces-162 g

32 pieces-288 g

Artisan chocolatier .




Visuel Année 2009

Champagne
Orig[ne France

. , . . Vague de chaleur en aott favorisant la
Jolies bulles d’une trés grande finese , - o
maturation des raisins suivie d’un épisode

Olfactif pluvieux début septembre

Année parfaite pour le raisin, millésime de

Cuvée « Millésimé » chleu

Effluves de mandarine et de pamplemousse

Cuvée « Héritage »

Approche délicate, suave et élégante | Visuel |
C h a m p a g n e B ru t Gustatif C h a m p a g n e B ru t Couleur or soutenu, reflets dorés
| Olfactif |

Bouche généreuse, riche et opulente de péche

blanche et de poire juteuse

o, Assembla e % Notes délicates de brioche, de mirabelle, de
Assemblage : 40 % ge 33

. . prune
pinOt noir 3 5 o Ardmes gourmands et rafraichissants pl not noi r, | |
) o . Gustatif
. — meunier
meu nler, 25 % —— h d ’ 7 Bouche ronde et intense aux ardmes profonds et
chardonnay, 30 % = Vive effervescence chardonnay, 0 % perssans
: . devinderéserve. | Audict |
de vin de reserve L’avis de la vigneronne
% PR Superbe effervescence
Champagne jeune, éclatant en bouche e
3 ‘a 5 ans de Ap el . b Ra.ISInS | L'avis de la vigneronne |
. 'l I . t Sa fraicheur saura sublimer tous vos petits eXCI USIVement Champagne a déguster lors de vos moments
viellissement en plaisirs au quotidien z précieux
; vendangés en
 Dhasp Lo cave avan Il accompagnera parfaitement des crevettes 2010 Son magnifique équilibre en bouche saura
dégo rgement marinées, un taboulé libanais, un fromage frais, combler vos envies de découverte de saveurs
des fraises exquises
Visuel | Visuel
Robe dorée, discrétement ambrée Robe ambrée, limpide

Cuvee « Apogee » Bulles perlées et réguliéres Ratafla de Champagne Olfactif

Sucrosité gourmande

Champagne Brut Oifacat Vin de liqueur

] N i el : - Flaveurs de confiture, de miel, de fruits & noyaux
Pre m I e r Cru otes vives d’abricot, de péche jaune

Gustatif

Nez complexe, puissant et persistant

. Assemblage . 607 Bouche généreuse, riche et puissante
Assemblage 40 Custatit P OB
. o ovis de Ia vi
% meunier’ 35 % Bouche fraiche avec une sensation de grande meunier, 4OA | L'avis de la vigneronne
CHAMPAGNE . . o légereté plnot noir Ratafia ¢laboré a partir de jus de raisin de
o pInOt nOlr7 25 A Champagne et d’alcool composé d’eau de vie de

Vieillissement a 3

Ardmes doux et soyeux

Chardonnay, 25 vin de Champagne pour 80 % et de fine de

C :u.»/‘. /- )..',v“.‘\;‘

% de vin de Auditif ans et eleovage en Champagne pour 20 %
4 cuve Inox Cette sensation fruitée en bouche presque
reserve Délicate eff
Fee leveence AI I . o réconfortante nous enveloppe de douceur et rend
cool: 17,9, - B
& L’avis de la vigneronne carafe de 70 Cl tres agréable la dégustation
. )

Le traditionnel «apéritif du vigneron » pourra

sucres 86,80g solt également accompagner du melon, du saumon
124 g/L fumé, du fromage crémeux et affiné ou étre servi

a 9 années de
/ 9 Champagne caressant, élégant, d’'une trés grande

' Vicillissementen finesse

cave avant Sa maturité optimale lui confére des ardmes qui en dessert
dégo rgement frolent la perfection

Il accompagnera a merveille un poulet a la

créme, une tarte tatin



Corbeille
noire
grand format

Une carte. ..

Boite noire semi-rigide ou rigide,

petit format.
= Existe en plusieurs formats

Coffret bouteille




Composition
Vegetal

Tartinables de lequmes
&y 2.
b 10
H

e ‘
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Doite de 8 chocolats

ey,
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Rillette de Saumon 4

i
\ .

1 Sachet de biscuits salés ou sucrés
au choix

Qhsigide

CARPACCIO,DE

TRUFFES D'ETE
A UHUILE D'OLIVE.

«er Restiur
L (]
oid
TS
O

5 € Boite rigide E ;




rtinables de Ze’gumes

Composition
Vegetal

Selala truffe

s
Nl [ onicr Vegetal et truffe La cuvée Millésimé 2010 Champagne Brut

Olives noires, figues, rhum - fr > 7 Olives noires, figues, rhum
Confit d'Ail, menthe et citron vert : e T Confit d'Ail aux myrtilles, poivre vert

t Confit d'Ail aux myrtilles, poivre vert 3 Confit d'Ail, menthe et citron vert
: 3 . Confit d'Artichaut, Féve de Tonka, Graine Colza T Confit de Poivron Miel aux Epices
Miel au | P - 53 Confit de Poivron Miel aux Epices, MEDAILLE ?; \ Confit d'Artichaut, Feve de Tonka, Graine Colza

M4

S S " s

Safmrz o

b 4 : Carpaccio de Truffes d'Eté Tuber Aestivum

Carpaccio de Truffes d'Eté Tuber Aestivum o T P Fleur de sel a la truffe noire

La cuvée Millésimé 2010 Champagne Brut

Carpaccio de Truffes d'Eté Tuber Aestivum

Confit d'Artichaut, Féve de Tonka, Graine
Colza

Confit de Poivron Miel aux Epices

Olives noires, figues, rhum

Confit d'Artichaut, Féve de Tonka, Graine Colza
Olives noires, figues, rhum

Confit de Poivron Miel aux Epices, MEDAILLE
OR

Confit d'Ail aux myrtilles, poivre vert

Confit d'Ail, menthe et citron vert

SR B

Rillettes de Saumon Bio

Wl CARPACCIO D . -
Rillettes de Homard Bleu, spécialite du chef

TRUFFES D'ETE

g

A UHUILE D'OLIVE fER

v o 1
Tuber Aesttvun

Rillettes de Homard Bleu, spécialite du chef
Rillettes de Saumon Bio

Fleur de sel a la truffe noire
Carpaccio de Truffes d'Eté Tuber Aestivum




Com POS ition Tartinables de legumes
Foie gras médaille d’Or

1 Boite de 8 chocolats

49 € Boite sem

au choix = '” 42 € BOlte ri y =B | : 51 € BO|te rlglde :

CARPACCIO, DF

TRUFFES D'ETE
A UHUILE D'OLIVE

Tubar Aestin




com POS ition artinables de legume P, Sela la truffe

Foie gras medaille d°Or et
carnee

L, 4 = <P , X z T

§ L i : Olives noires, ficues, rhum La cuvée Millésimé 2010 Champagne Brut
- - e fole gras et truffe o gues, ,

illette de'la mer® ¢ G . e Confit d'Ail, menthe et citron vert

o - Confit de Poivron Miel aux Epices, MEDAILLE OR 2 oty S Olives noires, figues, rhum

v . Confit de Poivron Miel aux Epices
Rillettes de Homard Bleu, spécialite du chef . I N B e 4 Confit d'Artichaut, Féve de Tonka, Graine Colza

Rillettes de Saumon Bio
Rillettes de Saumon Bio

Miel au AR Carpaccio de Truffes d'Eté Tuber Aestivum P \ Rillettes de Homard Bleu, spécialite du chef
Saﬁ‘an RN ‘ . . Effiloché de volaille, jus de truffe AL ‘

Effiloché de volaille, jus de truffe

Foie gras entier de canard, 2/3 parts oo N ‘- Terrine pigeon, poire tap€e et vouvray
MEDAILLE D'OR , g Fleur de sel a la truffe noire
5 Miel toutes fleurs au safran Bio

La cuvée Millésimé 2010 Champagne Brut La cuvée Millésimé 2010 Champagne Brut

Confit d'Artichaut, Feéve de Tonka, Graine Colza

Confit d'Artichaut, Féve de Tonka, Graine Colza : ; : :
Confit de Poivron Miel aux Epices

Confit de Poivron Miel aux Epices : _ _
Olives noires, figues, rhum

Olives noires, figues, rhum

1 e . d Rillettes de Saumon Bio
Rillettes de Homard Bleu, spécialite du chef ¥ == ~ 5 Rillettes de Homard Bleu, spécialite du chef
QrARPACCIQ,TDEE . et i . | [E5 ]
: 5?55.&50.‘?,1.55 o i 3 = '] ; g Effiloché de volaille, jus de truffe o = T : Terrine pigeon, poire tapée et vouvray
. o : : Effiloché de volaille, jus de truffe
Foie gras entier de canard, 2/3 parts

MEDAILLE D'OR FOI,e gras entier de canard, 2/3 parts
MEDAILLE D'OR




Coffret cadeau entreprise
Cadeau d’affaire
Animation CSE
Cadeau pour les invités lors de vos évenements.

Stand de vente éphémere

Conseils et dégustations:

Nous semmes @ votre %/mbém /mw Vs cma%/ auntour /m& éwmm

Vous souhaitez étre rassuré(e) de la qualité de votre futur coffret ? Nous vous proposons de tester un

exemplaire de votre composition ou une dégustation afin de vous aider en présentiel (selon votre projet
et pour toute situation géographique IDF)

Un conditionnement ou une logistique spécifique ?

Mode de livraison : par nos soins, transporteurs, ou solutions livraisons multipoints. .




YA\ CHATEAU DE
BLANDY-LES—TOURS
PLACE FORTE DE CREATIONS

# MONTMORENCY f?

- |
| I INSTITUT NATIONAL

DE LA PROPRIETE

W A

@ eureLsar

Comité Social et Economigue
Creédit Agricole d'ile de France

Mercure

HOTELS

bpiﬁ fance | SERVIR L'AVENIR

Ma nce

Un réseauw. Un esprit

NEUILLY-SUR-SEINE

V‘ﬂ:lPalaiseaus

_
NOVOTEL

HOTELS, SUITES & RESORTS

¥ fledeFrance

(3 CHAMBRE (“"'(:‘ Notre immatriculation
DE COMMERCE

ET D'INDUSTRIE Chambre de Métiers
etde I'Artisanat

852 762 202 RM 92

26

26



GzA LI A

L’ART CULINAIRE DES ARTISANS

Découvrez notre vidéo

sur notre

site internet :
https://www.ozalia.fr

Ses

sophia@ozalia.fr
0674207498

Adresse :

Ozalia

105 rue Anatole France
92300 Levallois-Perret


https://www.ozalia.fr/
mailto:sophia@ozalia.fr

